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Les amuse-bouches froids

L@S am U S@ - DQ U C h @S B Amuse-Canap’ Classic La Palette apéritive de

Plateau de 16 piéces charcuteries et fromages
RN V4 I I e Duo d’asperges (pour 4 personnes) :
e Tartare de truite, petits légumes et fines herbes e Rosette, bacon, bresi, mini paté en crolite, o
@ ‘ @ C @ S a @ r-‘ ‘\/@S e Thon, anchois et tapenade fromage de téte, jambon persillé, comté, morbier \ &y
e Creme de comté, marmelade de Morteau et !
pomme verte 21 ,00 €l palette pe— 2 ye—
22,00 € ie plateau Le P’tit-Croiite — 5’,-.
) (pour environ 20 tranches) - i
Plateau Fraicheur * Notre mini paté en crolte entier e L
Plateau de 16 pieces aux trois volailles et foie gras ——
; Mini buns provengal 31,50 € tePi-crott

e Sablé saumon gravlax demi fumé,
creme citronnée

¢ Mini club volaille cresson

e Strate croustillante courgette et cabillaud

32,00 € e plateau

Les Cubiques
Plateau de 16 piéces
e Foie gras et griotte
e Ananas crevette citron vert
e Tomate et basilic
e Crabe, céleri et mandarine

32,00 € e plateau

Suggestions de présentation

Photos non contractuelles

Les amuse-bouches sucrés

Mignardises sucrées

e le plateau de 16 pieces 18,50 €
B k*”/ Pour vous garantir la parfaite Macarons assortis
qualité de nos créations, foutes les 10.50 €
gourmandises de la Maison Courbat * le coffret de 8 macarons J

Les amuse-bouches a chauffer ~ Les pains surprises S G * le coffret de 12 macarons 14,50 €

ateliers par le Chef et ses équipes,

. . . T Ly ey, avec des proauits frais sélectionnés. Bonbons chocolats
/Ezgl,e;:zg ;,22;2' tartes assortis Charcuteries et fromages comtois . I:t?crin de 12 bonbons chocolats 14,50 €
17,00 € o pateas 22,50 € Ie pain de 24 pieces e 'écrin de 24 bonbons chocolats 27,00 €
31,00 <€ (e pain de 40 pieces
Plateau Too Show

Pain écrin Surprise

Plateau de 30 pieces . C :
Diverses saveurs a decouvrir au moment

e Cupcake de Saint-Jacques . . . -
. Crt?mesquis pieds de Sorc et foie gras 24,00 <€ e pain de 24 pieces Les cocktails composes
e Mini chou soufflé aux trois comtés et ses 34,00 € e pain de 40 pieces 5| -
brisures de truffes ... . J o nAe s A s eas P . . .
« Mini chausson saumon sauvage et homard Pain écrin saveurs terre et mer estivales Cocktail Mini Apéritif Cocktail Déjeunatoire / Dinatoire
e Mini tartelette estivale Volaille marinee, saumon au citron 5 piéces par personne - Minimum 15 personnes 20 pieces par personne - Minimum 15 personnes
34,50 € le plateau 25,00 <€ ke pain de 24 pisces Les Tubos e Tartare de truite petits Iégumes et fines herbes * Tartare de truite petits légumes et fines herbes
’ 36,00 <€ Ie pain de 40 pieces e Créme de comté, marmelade de Morteau et pomme verte e Créme de comté, marmelade de Morteau et pomme verte
e Mini buns provencal e Thon, anchois et tapenade
Petits tubes de b ¢ Mignardises sucrées e Mini buns provencal
sablés a grignoter = 3 piéces salées, 2 piéces sucrées e Minibuns a I'talienne
Tubo de 150 g env. o — 750 € ° Sablle saumon gravlax demi fumé, creme citronnée
e Tubo de sablés parmesan ’ par personne . g/ltlnltclub voltallllletcresson oot eablag
c - ) e Strate croustillante courgette et cabillau
- Tibo o sabés au v oot Cocklail Apéritif « Vi pité en crolte
6 0 0 o 11 pieces par personne - Minimum 15 personnes ° Cub!que foie gras et ngOttQ
. e 1ubo * Tartare de truite petits Iégumes et fines herbes * Cubique ananas crevette citron vert
e Créme de comté, marmelade de Morteau et pomme verte * Cubique tomate et basilic :
« Mini buns provengal o M!n! brochettes de bacon et b|||e colorée
o Sablé saumon gravlax demi fumé, créme citronnée e Mini brochette de tomate cerise et mozzarella
e Mini club volaille cresson * Mini pince jambon cru et pruneau
* Thon, anchois et tapenade * Mignardises sucrees ¢ 3)
La disponibilité des créations dépendant e Mini paté en cro(te * Mini macaron (x2)
des arrivages, nous vous invitons a bien e Mignardises sucrées (x 3) 15 pieces salées, 5 pieces sucrées
vérifier que celles-ci sont en boutique e Mini macaron 1
(en nous contactant par téléphone ou sur o 30!00 € eI

7 piéces salées, 4 pieces sucrees

la boutique en ligne) ou & exprimer vos
souhaits gourmands 48 h a I'avance. 1 4,00 € par personne




Les entrées froides individuelles

Prix a la piéce

7,50 €

5,90 €

5,90 €
8,50 €

8,90 €

Nos terrines

Prix par personne

6,50 €
5,90 €
5,90 €

4,90 €
4,90 €

4,90 €

4,50 €
4,50 €

Pour vous garantir la parfaite
qualité de nos créations,

toutes les gourmandises de la
Maison Courbet sont réalisées
exclusivement dans nos ateliers
par le Chef et ses équipes.

Les verrines et écrins

Prix a la piéce

7,20 €

7,50 €

8,50 €

Les foies gras Prestige

Prix a la piéce

33,00 €
11,50 €

9,90 €

La disponibilité des
créations dépendant

des arrivages, nous

vous invitons a bien
vérifier que celles-ci sont
en boutique (en nous
contactant par téléphone
ou sur la boutique en
ligne) ou a exprimer vos
souhaits gourmands 48h a

l'avance.
Les entrées chaudes
Prix par personne
8,95 €
12,80 €
10,50 €

Collection culinaire et traiteur, printemps-éte 2021 @

Les patisseries salées conviviales
Prix a la piéce
e Tarte saumon basilic 41 Tarte fine aux saveurs du soleil
4 personnes 4 personnes 17,00 €

6 personnes 6 personnes 25,00 €
8 personnes 8 personnes 32,00 €

e Tatin de tomates cerises Quiche volaille, poivrons confits
au parmesan et basilic et parmesan
4 personnes 4 personnes 17,00 €
6 personnes 6 personnes 25,00 €
8 personnes 8 personnes 32,00 €

Paté lorrain tradition

4 personnes 17,00 €
6 personnes 25,00 €
8 personnes 32,00 €

Suggestions de présentation

Photos non contractuelles
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Collection culinaire et traiteur, printemps-ete 2021 @

Les plats uniques

ESSHOISIS .
St JA tures Aol

e Parmentier de volaille
au basilic et parmesan 9,90 €

e [ asagnes tradition pur beeuf 9,90 €

e Fondue chinoise boeuf et dinde

(200 g de viande par personne) .

- sans bouillon (par personne) 8,00 €

- avec bouillon (minimum

6 personnes) (par personne) 10,50 €

e Pierrade, plateau composé de

beeuf, dinde, canard et lard

(200 g par personne) (par personne) 8,00 €

Suggestions de présentation

Les poissons chauds
Prix par personne - Ne comprend pas la garniture

e Dos de sandre juste température
et son zéphyr espagnol 16,50 €

* Dos de cabillaud en crodte de
cacahugte et son effervescence
asperges et morilles 14,90 €

e Filet de dorade juste température,
son jus provencal et ses petits
légumes 15,90 €

* Dos de saumon juste roti,
son écume de tomate et
piment d’Espelette 15,90 €

e Filet de bar juste poché
au Chablis et son coulis
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d’herbes fraiches 15,90 €
Les viandes chaudes
Prix par personne - Ne comprend pas la garniture
e Filet de beeuf a I'huile
de poivre, ses éclats de
légumes et son jus corsé 16,50 €

* Noix de veau en crolite
de sésame et son jus réduit

au porto 14,90 €
* Epaule d’agneau 7 heures,
son jus a I'ail et au thym acatari i
i e 14,50 € Les plats vegetariens Les garnitures
* Mignon de porc soufflé a Prix & la piéce Prix & la piéce
'estragon et aux condiments * Boite chaude de quinoa, purée * Gratin dauphinois (par personne) 3,40 €
sur son jus reduit 12,50 € de carottes et éclats de légumes 10,90 € « Tatin de pomme paille
* Filet de canard juste température * Risotto crémeux aux aux fines herbes 2,80 €
Sur son Jus au miel, romarin saveurs estivales 12,50 € * Aubergine farcie aux légumes
?t “ses geCh?S,”rOt'eS " 14,80 € du soleil, jambon sec et parmesan 4,10 €
* 1ajine e voafle aul criron * Bayaldi de légumes 5,00 €
et gingembre 11,50 € :
- * Poélée de Iégumes du moment
. Eoulet df Bour,gogne (;‘ abQI infusée a I'huile de romarin
ouge et son écume de vin €
jaune et morilles 14,10 € (par personne) 5,00

e Crumble de courgettes, fines herbes
et piment d’Espelette (par personne) 3,20 €
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Pour vous garantir

la parfaite qualité de
nos créations, toutes
les gourmandises de

la Maison Courbet sont
réalisées exclusivement
dans nos ateliers par le
Chef et ses équipes.

La disponibilité des créations dépendant des arrivages, nous vous invitons a bien vérifier que
celles-ci sont en boutique (en nous contactant par t€léphone ou sur la boutique en ligne) ou
a exprimer vos souhaits gourmands 48 h a I'avance.
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8 cave

Languedoc

@ Saint Chinian, Intemporelles, Combelongue,

Domaine Saint Cels, 2018 (75 ¢) 14,50 €
RéUSSiSSeZ paﬂ(aitemeﬂt Chateau de Lauriga, Cuvée Jean, 2017 (75¢) 15,00 €
, Saint Chinian, Intemporelles, Grand Travers,
VOS aCCOI’dS mets et vins... Domaine Saint Cels, 2018 (75c) 14,50 €
@ Saint Chinian, Sous Les Pins, Domaine Saint Cels, 2020, 75¢p 9,90 €
@ Theyron, IGP d’Oc, bio, Puech Haut, 2020 (75 ¢y 22,00 €
® Argali, Puech Haut, 2020 (75c) 13,00 €
® Argali, Puech Haut, 2020 (150¢) 32,00 €
Alsace
@ Etoile de Rose, Ruhimann, 2019 (75¢) 17,00 € Vallée du Rhone
@ Pinot gris, Grand cru Frankstein, Ruhimann, 2016 5 20,00 € @ Crozes Hermitage, Philippe et Vincent Jaboulet, 2018 75¢p 17,50 €
@ Riesling Bio, Ruhimann, 2018 (75 12,00 € T, R e sas e G
Grand Jacquet, bio, 2019 75¢) 12,00 €
Bordeaux @ Viognier, Philippe et Vincent Jaboulet, 2018 (75.¢) 14,00 €
Chateau de Rochemorin, Pessac Léognan Crozes Hermitage, Cuvée Clémence,
André Lurton, 2015 (75 ¢) LAV RS Philippe et Vincent Jaboulet, 2017 (75c) 15,00 €
Ventoux, Rendez-vous sous le Chéne,
Bourgogne Grand Jacquet, bio, 2018 75y L PAVES
@ Chablis Vieilles Vignes, Séguinot Bordet, 2018 75 ¢y 14,00 € .
@ Hautes Cotes de Beaune, Les Perriéres, Amoux, 2017 75ep 17,50 € Champagne et Crémant
@ Monthélie les Sous Roches, Guillaume Baduel, 2016 750p 26,00 € ® Crémant, Coeur de Chardonnay, Rolet, 2016 (75 ) 19,00 €
Bourgogne Pinot Noir, Amoux, 2018 (75 ¢) 16,00 € @ Champagne Blin, Brut, Maison Courbet (75 ) 24,00 €
Hautes Cotes de Beaune, Sous la Murée, Armoux, 2018 75 17,50 € ® Champagne Blin, Blanc de Blancs (75 ) 34,00 €
Monthélie les Sous Roches, Guillaume Baduel, 2018 7sep 26,00 € ® Champagne Blin, Blanc de Noirs (75 ) 34,00 €
Pommard Ter Cru, Les Saussilles, Baduel, 2015 (75 o) 44,00 € ® R de Ruinart 75.¢) 48,00 €
@ Blanc de Blancs, Ruinart (75 c) 66,00 €
Jura @ Ruinart Rosé (75 0) 66,00 €
@ Chardonnay, La Grande Chaude, Cotes du Jura,
Domaine Grand, 2016 (75.) 19,00 €
@ Savagnin, Vin de Voile, Cotes du Jura,
Domaine Grand, 2014 (75 ) 24,00 € ® Blanc Rouge @ Rosé.
Pinot Noir, En Préle, Cotes du Jura, Millésimes sous réserve des stocks disponibles.
Domaine Grand, 2018 (75.) 18,00 € ,
L'abus d’alcool est dangereux pour la sante.
A consommer avec modération. www.mangerbouger.fr
Provence
® Cote de Provence, Chateau Saint-Maur (75 o) 24,00 €
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CHAMPAGNE

H.BLIN

gr@pa@t@ms

oucheras

Crues

PRIX AU KG

e Roti de veau au chorizo

e Aumoniere de volaille bacon et fines herbes
e Roti de canard aux griottines de Fougerolles
* Roti de dinde a I'italienne

e Croquette andalouse (bceuf, agneau, volaille)

e Plateau de fromages 4-6 personnes
e Plateau de fromages 8-10 personnes
e Cancoillotte - le pot de 250 g

e | e Champagney, camembert au lait cru - 1a piece
e Chevre frais - la piece

e Comté 6 mois d’affinage - le kg

e Comté 12 mois d’affinage - le kg

e Comte 18 mois d'affinage - le kg

e Comté 36 mois d’affinage - le kg

¢ Morbier - le kg

 Reblochon - le kg

e Tomme de Franche-Comteé - le kg

35,00 €
25,50 €
34,50 €
25,00 €
28,00 €

28,00 €
34,50 €

3,45 €

4,45 €

2,95 €
19,05 €
PANVIES
25,25 €
33,00 €
15,75 €
18,70 €
16,40 €

Les saucisses

e Chipolatas

e Saucisse de volaille aux herbes

o Saucisse de volaille tomate et piment d’Espelette
e Merguez tradition

e Saucisse blanche aux légumes verts

e Saucisse comtoise

e Saucisse campagnarde au poivre vert

Les brochettes

 Brochette boeuf, dinde et lard
¢ Brochette de beeuf mariné aux herbes
e Brochette de canard mariné aux deux agrumes
 Brochette de volaille graine de moutarde et paprika
¢ Brochette de poulet a la persillade
 Brochette de caille a I'huile de figues et fruits secs
 Brochette de saucisse de Strasbourg,

graine de moutarde, Comté et lard fumé

Les grillades

e Cote de boeuf maturée (minimum 4 personnes)

o Cote de boeuf (minimum 4 personnes)

¢ Tournedos marinés aux trois poivres

¢ Grillade de porc marinée moutarde et paprika

prix au kg

14,50 €
14,50 €
16,50 €
14,50 €
14,50 €
18,00 €
18,00 €

prix au kg

24,50 €
32,00 €
36,50 €
24,00 €
24,00 €
30,50 €

18,50 €

prix au kg

35,00 €
32,50 €
55,00 €
17,00 €

Suggestions de présentation



Fraisier tout en légéreté

Emotion framboise

Framboise citron Millefeuille vanille fruits rouges
Forét Rouge
Sablé breton tout framboise
Millefeuille purement vanille
Provence
Tutti Frutti
Saint-Honoré fruits rouges
Fraise pistache Pétale de Rose
Saint-Honoré caramel beurre salé vanille
Apple Chic
Saint-Honoré Pifiacolada
Agrumes
Koh-Lanta

Brownie chocolat caramel

Equateur

Caraibes
Tahiti

Feuillantine aux deux chocolats

Choco-Framboise

O]

oy
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’ECRIN BISTRONOMIQUE
chez vous, sur un plateau

Retrouvez I'offre bistronomique
sur www.maison-courbet.com

¢ Trilogie de pieces apéritives
¢ Une entrée au choix

¢ Un plat au choix

¢ Fromages assortis

¢ Un dessert au choix

LES PLAISIRS
SUCRES

le plateau Les bonbons chocolats

14.50 €7
27,00 €

e |'écrin de 12 pieces
e ['écrin de 24 pieces

Les glaces et sorbets

Glaces : Caramel beurre salé, Chocolat, Café,
Chocolat menthe, Vanille.

Sorbets : Griotte, Mangue passion, Fraise,
Framboise, Citron.

e Le pot de 500 ml 6,90 €

 MAISON COURBI:_I'

¢ L e cake Purement citron

¢ | e cake Purement chocolat
caramel crémeux

¢ L e cake Purement orange

10,95 €

Les mignardises sucrées
18,50 €

e | e plateau de 16 pieces

Les macarons assortis

10,50 €
14,50 €

e e coffret de 8 pieces

le cake e e coffret de 12 pieces

Toute la boutique Maison Courbet
disponible de chez vous en un clic...
www.maison-courbet.com

QUE!
IE—Fé‘%)UTlQUE

Carte valable de mai a octobre 2021

CONDITIONS GENERALES DE VENTE

ur la santé. A consommer avec modération.www.mangerbouger.fr

ntractuelles — La Maison Courbet se réserve le droit de modifier ses prix a tout moment.

MAITSON
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o Tarifs : Nos prix TTC en euros sont donnés & titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés a tout
moment. Seuls les prix figurant sur le bon de commande diment accepté sont fermes et définitifs.

o Prise de commande : Les commandes peuvent s'effectuer par téléphone, en boutique ou via le
site de vente en ligne. De fagon & toujours mieux vous satisfaire, nous vous suggérons d'effectuer
vos commandes au moins 48 heures a I'avance. Pour les commandes importantes, nous vous re-
commandons de passer commande au moins 72 heures a I'avance. Nous nous réservons le droit de
demander un acompte pour toute commande d’un montant supérieur a 150,00 €TTC.

o Modification / annulation : - Par le client : Toute annulation & moins de 24 heures de la date prévue
de la réception de la commande entraine la facturation totale (nors frais de livraison). - Par la MAISON
COURBET : Toute annulation de commande de la prestation commandée entraine le remboursement
des sommes versées par le client a I'exclusion de toute autre indemnité.

 Modalités de paiement : Toute commande enlevée au magasin est payable au comptant. Les
modalités de paiement particulieres relatives aux commandes spéciales sont indiquées sur le
bon de livraison diiment approuvé. Les ventes ne sont fermes et définitives qu'apres réglement
total de la facture. Les mets préparés sont principalement présentés sur des plats consignés.

Les tarifs des consignes varient en fonction des contenants. Afin d’éviter tout litige de débit de
compte, les dépdts de consignes s'effectuent par cheque.

e Livraison : La livraison n'est pas comprise dans les prix mentionnés. Le colt des livraisons est
évalugé en fonction de secteurs géographiques et/ou du kilométrage.

 Réclamation : Le client devra s'assurer de la conformité de sa commande a la livraison / réception
et mentionner ses éventuelles réclamations sur le bon de livraison. Pour étre prise en compte, toute
contestation relative a la facturation devra étre signalée dans un délai maximum de 8 jours apres
la date de facturation.

e Force majeure : La responsabilité de la MAISON COURBET ne pourra étre engagée si des
perturbations de ses services sont consécutives a des cas de force majeure ou a une crise sanitaire.
e Litiges : A défaut de reglement a I'amiable, tout litige sera de la seule compétence des
tribunaux de Besangon.

e Toutes nos offres sont valables dans la limite des produits disponibles.

e Toute commande auprés de la MAISON COURBET suppose I'acceptation pleine et entiere
des présentes conditions générales de vente.

Maison Courbet - 71 rue de Dole, 25000 Besangon

tél.

03 81 52 02 16 - www.maison-courbet.com

[’abus d’alcool est dangereux

© photos Bermuda Studio
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